
Buffet de Noël
Minimum 50 personnes

Soupe au pois et son effiloché de canard

Corbeil du boulanger et beurre

Bar à salade et crudités

Saumon fumé et condiments

2 salades composées

Roulade de dinde, jus corsé à la canneberge

Saumon rôtie à l’érable et herbes fraîche

Jardinière de légumes

Grelots au petit lardon

Station pâte et garniture ( 2 pâtes et 2 sauces )

La bûche de Noël servie à votre table

45.00$

Menu de Noël service à 
l’assiette 4 services

LE SANTACLAUS
Velouté de légumes au fromage vieux cheddar

Salade de roquette aux agrumes, copeaux de foie gras

Suprême de poulet farci aux pommes et romarin,  

jus corsé à la canneberge

La bûche de Noël

LE RUDOLF
Crème hivernale aux 2 pommes de terre

Gravlax de saumon maison aux 5 épices,  

émulsion au citron vert

Pavé de veau rôti, jus au petit fruit forestier

La bûche de Noël

LE LUTIN
Crème de palourde et son effiloché de gambas

Antipasto de légume, proscuitto, parmesan et mini cantaloup

Pavé de saumon grillé au fondant de poireaux et asperges au 

Sauterne

La bûche de Noël

45.00$

Menu pour Bal des finissants

Crème de légumes
Salade asiatiques aux petites crevettes et vermicelle de riz au gingembre

Saumon rôti à l’huile d’olive, crème d’ail  
ou 
Suprême de volaille, jus corsé à l’échalote
ou 
Cannelloni aux épinards et fromage, sauce aux tomates rôties  
ou 
Côte de porc du Québec, réduction aux shiitakes

Tarte au sucre maison
*le choix de plat doit être fait 14 jours avant la date de l’événement 

45.00$


